8.2 Matriz Curricular curso superior de Techologia em Alimentos-CAU

CARGA HORARIA

SERIE COMPONENTE CURRICULAR TSE%MI/QONAL — ANUAL SEMESTRAL MOD
TEORICA PRATICA PRATICA PRESENCIAL TOTAL 1° 20
Matematica 4 4 136
Int_rodugao a Microbiologia de 2 ’ 4 136 X
Alimentos
M_eto@c_)logla do Trabalho 1 5 3 51 X
Cientifico
Quimica Geral 3 2 1 6 102 X
Fisica Aplicada 3 3 51 X
a o -
1 Int'rodugao a Tecnologia em 1 1 2 34 X
Alimentos |
Introducdo a Computagdo 2 1 3 51 X
In'grodugao a Tecnologia em 1 5 3 51 X
Alimentos Il
Matérias-Primas Agropecuérias 2 2 4 68 X
Bioguimica 3 2 5 85 X
Quimica Orgénica 4 1 5 85 X
Fisico-Quimica no
. 1 X
Processamento de Alimentos 3 3 5
Quimica de Alimentos | 2 2 4 68 X
Fqndamentos de Tecnologia em 3 2 5 85 X
Alimentos |
Bioguimica de Alimentos 2 2 4 68 X
Estatistica 2 1 3 51 X
Acondicionamento e
. 1 2 1 X
Embalagens de Alimentos 8 5
Gestao de Recursos Humanos 1 2 3 51 X
Aspectos Ambientais na
a
2 IndUstria de Alimentos ! 2 3 51 X
Gestédo do Processo Produtivo 1 1 2 34 X
Aspectos Nutnuonals_ no 5 1 3 51 X
Processamento de Alimentos
Microbiologia de Processos 2 2 4 68 X
FL_mdamentos de Tecnologia em 3 5 5 85 X
Alimentos Il
Desenho Técnico 3 3 51 X
Quimica de Alimentos Il 2 1 3 51 X
Fur]dgmentos de Processos 5 5 34 X
Quimicos |
Fur]dgmentos de Processos 3 3 51 X
Quimicos |l
Gestdo da Qualidade na
o ; 1 X
IndUstria de Alimentos 3 3 5
andamentos de Tecnologia em 3 2 5 85 X
Alimentos I
Prog:essos Fermentatlvos na 5 1 3 51 X
IndUstria de Alimentos
Desenvolvimento de Novos
! 1 2 1 X
Produtos e Marketing 3 5
Anahse Fisico-Quimica de 5 2 4 68 X
g8 Alimentos
Optativa | 1 1 2 34 X
Optativa Il 1 1 2 34 X
Optativa lll 1 1 2 34 X
Analise Sensorial 2 2 4 68
Fundamentos de Processos
L. 3 3 51
Quimicos Il
Fu_ndamentos de Tecnologia em 2 2 1 5 85 X
Alimentos IV
Biotecnologia Aplicada a
IndUstria de Alimentos 2 2 34 X
Controle Estatistico de
Qualidade 2 1 3 51 X




H|g|ene e Legislacao de 3 1 4 68 X
Alimentos
Estaglq Qurncular 120 X
Supervisionado
| ATIVIDADES ACADEMICAS COMPLEMENTARES | 364 h/a
| TOTAL DA CARGA HORARIA DO CURSO (em Hora/Aula) | 3000
[ TOTAL DA CARGA HORARIA DO CURSO (em Hora/Relégio) [ 2500
MINIMO SEGUNDO O MEC (Catélogo Nacional de Cursos 2400
Superiores de Tecnologia)
Integralizagdo Curricular
PRAZO MINIMO PARA INTEGRALIZA(;AO CURRICULAR 3
PRAZO MAXIMO PARA INTEGRALIZACAO CURRICULAR 5
Disciplinas optativas
CARGA HORARIA
SERIE | COMPONENTE CURRICULAR TSE%'\SQS'AL — ANUAL SEMESTRAL MOD
TEORICA | PRATICA | LouTér” | presencial | TOTAL 1° 20
3a Sgguranga na Industria de 1 1 2 34 X
Alimentos
32 Seguranca Alimentar 1 1 2 34 X
32 Tratamento de dados experimentais 1 1 2 34 X
32 Métodos experimentais analiticos 1 1 2 34 X
32 Tecnologia de Oleos e Gorduras 1 1 2 34 X
32 Toxicologia de Alimentos 1 1 2 34 X
32 Controle de Processos Industriais 1 1 2 34 X
Tratamento de Residuos na
a
3 IndUstria de Alimentos 1 1 2 34 X
Introducéo a Libras: Lingua
Brasileira de Sinais* 4 4 68

*Disciplina ofertada pelo Departamento de Lingua Portuguesa-DLP, Campus Sede, na modalidade EAD




