8. 2. MATRIZ CURRICULAR DO CURSO DE ENGENHARIA ALIMENTOS - CAU

SERIE

Componente Curricular

CARGA HORARIA

SEMANAL

TEORICA

PRATICA

TEORICO-
PRATICA

TOTAL

ANUAL

SEMESTRAL

1° 2°

MOD.

1a

Calculo Diferencial e Integral |

6

6

204

Introducdo a Engenharia de
Alimentos

Geometria Analitica

Algebra Linear

Fisica Geral |

Fisica Experimental |

Estatistica

Fisica Geral Il

Fisica Experimental Il

VR I RlwwN

Desenho Técnico

Fundamentos de Programacéo

Quimica Geral e Inorgéanica

AN

NN

BABANDAANDW®WN

Laboratério de Quimica Geral e
Inorganica

N

2a

Bioguimica

N

[

winN

Introdugao Microbiologia de
Alimentos

Quimica Analitica

Quimica Organica

Alw(>

Quimica de Alimentos

NN NN

NN PN

Termodinamica para Engenharia de
Alimentos |

Célculo Diferencial e Integral Il

102 -

Fisica Geral IlI

ArlO|W

68 -

Fisica Experimental IlI

N

34 -

Fisica Geral IV

N

Fisica Experimental IV

N

Caélculo Diferencial e Integral Il

Matérias Primas Alimenticias

68 -

Eletrotécnica Aplicada a Alimentos

3Ei

Microbiologia de Processos

NN (B[

AN (AN O |W

68 -

Mecanica e Resisténcia dos
Materiais

N

Termodinamica para Engenharia de
Alimentos Il

68 -

Laboratério de Termodinamica

51 -

Céalculo Numérico

68 -

Mecanica dos Fluidos

N

A (W|>

Fundamentos de Analise Quimica
de Alimentos

Fundamentos de Nutricdo

68 -

Transferéncia de Calor

Transferéncia de Massa

MM |N

EYENERES

Biotecnologia Aplicada a Industria
de Alimentos

S

N

Andlise Sensorial

N

N

- 68

Laboratério de Fenémenos de
Transporte

51

Operacdes Unitarias para
Engenharia de Alimentos |

42

Engenharia Bioguimica

102

Operacdes Unitarias para
Engenharia de Alimentos ||

68 -

Operacdes Unitéarias para
Engenharia de Alimentos 11l

Processos na Indistria de Alimentos
|

68

Processos na Indistria de Alimentos
1l

68

Acondicionamento e Embalagens
para Alimentos

34 -

Gestao da Qualidade na Industria
de Alimentos




Laboratério de Operacdes Unitérias - 4

68

Optativa | - -

34

Optativa Il - -

NN

34

Refrigeracao 4 -

B LSELSEES

68

Fundamentos de Engenharia
Ambiental 3 -

51

Instrumentacéo e Controle de
Processos - -

51

Andlise e Simulagdo de Processos - -

51

Administracdo da Producgéo 3 -

51

51

Desenvolvimento de Novos
Produtos - -

34

Tépicos de Pesquisa Aplicada a
Engenharia de Alimentos 2 -

34

53

Controle Estatistico de Qualidade - -

34

Higiene e Legislacé@o de Alimentos 4

68

Laboratério de Bioengenharia 2

34

Projeto de Indistria de Alimentos - -

51

Optativa lll - -

34

Optativa IV - -

34

Trabalho de Conclusdo de Curso - -

AININWIN(AININ

68

Estagio Curricular Supervisionado - 12

=
N

Quadro de componentes curriculares Optativos

SER.

CARGA HORARIA

DEPTO. COMPONENTE CURRICULAR
(ESPECIFICAR)

SEMANAL

TEOR

PRAT TEOR.

PRAT.

TOTA

ANUA
L

L

SEMESTRA

lO

20

OUTR

4/5

DTC Tecnologia de Bebidas i

- 2

34

4/5

DTC Tecnologia de Carne e Derivados )

34

4/5

DTC Tecnologia de Cereais e Raizes )

34

4/5

DTC Tecnologia de Frutas e Hortali¢cas )

34

4/5

DTC Tecnologia de Leite e Derivados )

34

4/5

DTC Tecnologia de Oleos e Gorduras )

34

4/5

DTC Tecnologia de Produtos Fermentados )

34

4/5

DTC Tecnologia do Agucar )

34

4/5

DTC Seguranga Alimentar )

34

4/5

DTC Fisico-quimica da Agua nos Alimentos )

34

4/5

DTC Toxicologia de Alimentos i

34

4/5

DTC Métodos experimentais analiticos )

34

4/5

DTC Planejamento Industrial i

'
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NN N N N I I NN NI I N

34

ATIVIDADES ACADEMICAS COMPLEMENTARES

220h/a

TOTAL DA CARGA HORARIA DO CURSO (em Hora/Aula)

4470h/a

TOTAL DA CARGA HORARIA DO CURSO (em Hora/Rel6gio)

5364 h/r

MINIMO SEGUNDO O CNE (Resolug8o CNE/CES n° 2, de 18/06/2007)

3600 h/r

Integraliza¢&o Curricular

PRAZO MINIMO PARA INTEGRALIZACAO CURRICULAR

PRAZO MAXIMO PARA INTEGRALIZACAO CURRICULAR




